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Modulların spesifikasiyası 
 

Modulun adı: Xarici dildә ünsiyyәt  

Modulun kodu: 2 

Modulun ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә gündәlik ünsiyyәt 

zamanı lazım olan sözlәrdәn sәrbәst şәkildә istifadә etmәyi bilәcәk, özünü aydın ifadә 

etmәyi, vә elәcә dә müxtәlif sahәlәrә uyğun terminologiyalar tәtbiq etmәyi bacaracaqdır.  

Modulun adı: Ana dilindә ünsiyyәt 
Modulun kodu: 1 
Modulun  ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә peşәkar ünsiyyәti 
tәhlil etmәyi, peşәkarlıq mәsәlәlәri ilә bağlı şifahi vә yazılı şәkildә ünsiyyәt qurmağı vә 
peşәyә dair yazılı materiallardan istifadә etmәyi bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1:  Peşәkar ünsiyyәti tәhlil edir. 
Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Gәlәcәk iş yerindә kimlәrlә ünsiyyәt quracağını araşdırır. 
2. Gәlәcәk  iş yerindәn kәnarda kimlәrlә ünsiyyәt quracağını araşdırır. 
3. Gәlәcәk iş yerindә istifadә edilәn sәciyyәvi ünsiyyәt üsullarını tәsvir edir. 
4. Gәlәcәk iş yerindә sәciyyәvi ünsiyyәt problemlәrini qiymәtlәndirir. 

Tәlim nәticәsi 2:  Peşә mәsәlәlәri ilә bağlı şifahi ünsiyyәt qurur. 
Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Peşәsindәki sәciyyәvi ünsiyyәti tәhlil edir. 
2. Peşә mәsәlәlәri ilә bağlı şifahi tәqdimat verir. 

3. Sәmәrәli şifahi ünsiyyәti tәsvir edir. 

Tәlim nәticәsi 3:  Peşә mәsәlәlәri ilә bağlı yazılı ünsiyyәt qurur. 
Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Peşәsindәki sәciyyәvi yazılı ünsiyyәti tәhlil edir. 
2. Daxili ünsiyyәtin yazılı nümunәlәrini tәqdim edir. 
3. Sәciyyәvi yazılı xarici ünsiyyәtin nümunәlәrini tәqdim edir. 

Tәlim nәticәsi 4:  Peşә mәsәlәlәri ilә bağlı yazılı materiallardan istifadә edir. 
Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Peşәkar istifadә üçün müvafiq Azәrbaycan mediasını müәyyәn edir. 
2. Müvafiq peşә mәsәlәlәri ilә bağlı yazılı materialları tәhlil edir. 
3. Müvafiq peşә ilә bağlı materialı şifahi olaraq tәqdim edir. 
4. Peşә ilә bağlı yazılı materialın tәqdimatını qiymәtlәndirir. 
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Tәlim nәticәsi 1: Gündәlik mәsәlәlәr, tәhsil, iş, iş yerindә sağlamlıq vә tәhlükәsizlik 

mövzularında ünsiyyәt qurmağı vә özünü ifadә etmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Gündәlik hәyatda sadә cümlәlәr ilә özünü ifadә edir; 

2. Tәhsil mövzusu әtrafında olan mәtnlәri tәhlil edir; 

3. İş hәyatında istifadә olunan әsas anlayışlardan istifadә edәrәk öz sahәsini tәsvir edir;

4. İş yerindә sağlamlıq vә tәhlükәsizlik qaydalarını xarici dildә sadalayır. 

Tәlim nәticәsi 2: Gündәlik mәsәlәlәr üzrә baza sәviyyәsindә ünsiyyәt qurmağı 

bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Müxtәlif ölkәlәrә sәyahәtlә bağlı müzakirәlәrdә iştirak edir; 

2. Әtraf mühitlә bağlı ilkin anlayışları tәsvir edir; 

3. Maliyyә ilә bağlı mәsәlәlәrdә ünsiyyәt qurur; 

4. Gündәlik xәbәrlәrlә bağlı fikir mübadilәsi aparır.  

Tәlim nәticәsi 3: Müasir texnologiya ilә bağlı terminlәri bilir vә diskusiyyalar 

aparmağı bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Ünsiyyәtin müxtәlif növlәrini tәtbiq edir; 

2. Müxtәlif rәqәmsal texnologiyalardan mәlumat almaq üçün istifadә edir; 

3. Texnologiyanın әhәmiyyәtini şәrh edir. 

 

Modulun adı: Hesablama әmәliyyatları 

Modulun kodu: 3 

Modulun ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә mәsәlәlәrin hәllindә 

riyazi düşüncә nümayiş etdirmәyi, hesablamalar aparmağı, cәdvәl vә qrafiklәr hazırlamağı, 

onlardan istifadә etmәyi, cәbri qanunları tәtbiq etmәyi vә tәsviri statistikadan istifadә etmәyi 

bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1: Mәsәlәlәrin hәllindә riyazi düşüncә nümayiş etdirir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Riyazi mәsәlәlәrin hәllini necә qavradığını izah edir. 
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2. Mәsәlәlәrin hәllindә nә zaman riyazi üsullardan istifadә edәcәyini müәyyәn edir. 

3. Riyazi qanunlardan istifadә edәrәk mәsәlәlәrin hәlli zamanı hansı texniki vәsaitlәrdәn 

istifadә olunacağını tәdqiq edir. 

4. Praktiki mәsәlәlәrdә riyazi termin vә modellәrdәn istifadә etmәk üçün nümunәlәr 

verir. 

Tәlim nәticәsi 2: Sadә hesablamalar aparır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. İşdәn әlavә vaxt üçün hesablanan bonusları vә çıxılmaları nәzәrә almaqla әmәk 

haqqından xalis gәliri hesablayır. 

2. Faizlәri vә yenidәn ödәnişlәri (qaytarılmaları) bank krediti üzrә hesablayır. 

3. Formul vә reseptlәr әsasında xammalın müxtәlif qarışıqlarını hesablayır. 

4. Sifarişlәrlә әlaqәli tipik hesabatlar aparır. 

5. Digәr tipik işlәrlә bağlı hesablamaları yerinә yetirir. 

Tәlim nәticәsi 3: Sadә qrafik vә cәdvәllәr hazırlayır vә mәsәlәlәrin hәllindә onlardan  

istifadә edir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Histoqramdan, nöqtәli diaqramdan, xәtli qrafik vә piktoqramdan alınan mәlumatlardan 

istifadә edir. 

2. Nәzәrdәn keçirilәn işdәn alınan informasiyalara әsasәn,  histoqramlar, nöqtәli 

diaqramlar, xәtti qrafik vә ya piktoqramlar qurur. 

3. Exceldәn istifadә etmәklә 2-ci qiymәtlәndirmә meyarındakı diaqramları qurur. 

Tәlim nәticәsi 4: Mәsәlәlәrin hәllindә sadә cәbri qaydaları tәtbiq edir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Mötәrizәlәrdәn istifadә etmәklә ifadәlәri aydınlaşdırır vә sadәlәşdirir. 

2. Tәnliklәr vә riyazi ifadәlәrlә düzgün manipulyasiya edir vә onları sadәlәşdirir.  

3. Müvafiq dәyişәnlәrdәn istifadә edәrәk riyazi funksiyalar qurur. 

4. İndexslәr qanunu tәtbiq edir. 

5. Sadә xәtti funksiyaları praktiki misallarla izah edir. 

Tәlim nәticәsi 5: Sadә tәsviri statistikadan istifadә edir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Çoxluğa qarşı seçim konsepsiyanı izah edir. 
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2. Mәrkәzin tendensiya üzrә mәlumatlarını tәsvir edir (moda, median, әdәdi orta). 

3. Dispersiya ölçülәri olan mәlumatları tәsvir edir. 

4. Histoqram vә diaqramları tәsvir edir. 

 

Modulun adı: İKT-dәn istifadә  

Modulun kodu: 4 

Modulun ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә işlә әlaqәli mәlumatları 

tapmağı, qiymәtlәndirmәyi vә idarә etmәyi, müxtәlif müvafiq mediadan istifadә etmәklә 

peşәkarcasına әlaqә qurmağı vә әmәkdaşlıq etmәyi, peşәkar rәqәmsal mәzmun 

hazırlamağı, İT-dәn tәhlükәsiz şәkildә istifadә etmәyi vә texnologiyadan istifadә etmәklә 

problemlәri hәll etmәyi bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1: İnternetdә mәlumatları tapmağı, qiymәtlәndirmәyi vә idarә etmәyi 

bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Müvafiq mәlumat göstәricilәrini (verilәnlәr), mәlumat vә rәqәmsal mәzmunu müәyyәn 

edir. 

2. Müvafiq mәlumat göstәricilәrinin, mәlumat vә rәqәmsal mәzmunun keyfiyyәtini 

dәyәrlәndirir. 

3. Rәqәmsal mühitlәrdә mәlumat göstәricilәrini, mәlumatları vә rәqәmsal mәzmunu 

idarә edir. 

Tәlim nәticәsi 2: Sosial media vasitәlәrindәn istifadә edir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Müvafiq rәqәmsal texnologiyalar vasitәsilә peşәkarcasına işlәyir. 

2. Müvafiq rәqәmsal texnologiyalardan istifadә etmәklә mәlumat göstәricilәrini, mәlumat 

vә rәqәmsal mәzmunu paylaşır. 

3. Rәqәmsal texnologiyalar vasitәsilә öz işlәrini yerinә yetirir. 

4. Müvafiq rәqәmsal texnologiyalar vasitәsilә peşәkarcasına davranır. 

5. Peşәkar şәbәkә vasitәsilә ünsiyyәt qurur. 

6. Rәqәmsal kimliyi idarә edir. 

Tәlim nәticәsi 3: Rәqәmsal mәzmun hazırlayır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
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1. Müvafiq formatlarda peşәkar rәqәmsal mәzmunu hazırlayır. 

2. Yeni müvafiq mәzmun hazırlanması üçün mövcud rәqәmsal mәzmunu inteqrasiya 

edәrәk uyğunlaşdırır. 

3. Müәlliflik hüququ vә lisenziyaların mәlumat göstәricilәrinә, mәlumat vә rәqәmsal 

mәzmuna necә tәtbiq edilmәsini tәsvir edir. 

Tәlim nәticәsi 4: İnformasiya texnologiyalarından tәhlükәsiz şәkildә istifadә etmәyi 

bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Müvafiq cihazları qoruyur. 

2. Şәxsi mәlumat vә mәxfiliyi qoruyur. 

3. Cihazlardan istifadә edәrkәn sağlamlığını qoruyur. 

4. Cihazlardan istifadә edәrkәn әtraf mühiti qoruyur. 

Tәlim nәticәsi 5: Sadә texniki problemlәri hәll edir.   

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Müvafiq cihazları işlәdәrkәn yaranmış texniki problemlәri hәll edir. 

2. Texnologiyalardan istifadә etmәklә işlә әlaqәli müvafiq ehtiyacları müәyyәn edәrәk, 

bunların texnoloji hәlli yollarını seçir.  

3. Öz rәqәmsal bacarılarındakı çatışmazlıqları müәyyәn edir. 

4. Öz rәqәmsal bacarıqlarındakı çatışmazlıqları aradan qaldırmaq üçün inkişaf planını 

tәqdim edir. 
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Modulun adı: Şәxsi inkişaf vә karyera planlaşdırması 

Modulun kodu: 5 

Modulun ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә özünü tanımağı vә 

şәxslәrarası münasibәtlәri tәnzimlәmәyi, düşünmәyi, problemlәri hәll edәrәk qәrarları qәbul 

etmәyi, karyera mәqsәdlәrini müәyyәn etmәyi vә müasir iş axtarma vә müraciәt üsullarınıdan 

istifadә etmәyi bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1: Özünü tanımağı vә şәxslәrarası münasibәtlәri tәnzimlәmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Stresi idarә edir vә emosiyaları tәnzimlәyir.  

2. Pozitiv düşünür vә özünü qiymәtlәndirir.  

3. Empatiya qurur vә dinlәyir.  

4. Şәxslәrarası münasibәtlәri effektiv idarә edir vә mübahisәlәri hәll edir.  

5. İnamlı ünsiyyәt qurur. 

Tәlim nәticәsi 2: Düşünmәyi vә problemlәri hәll edәrәk qәrarları qәbul etmәyi 

bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Mәqsәdlәrini müәyyәnlәşdirir vә qәrarları qәbul edir.  

2. Problemlәri hәll edir.  

3. Tәnqidi vә yaradıcı düşünür.  

4. İcra edir vә davamlılığı tәmin edir.  

Tәlim nәticәsi 3: Karyera mәqsәdlәrini müәyyәn edir vә müasir iş axtarma vә 

müraciәt üsullarından istifadә etmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Karyera anlayışının mәnasını izah edir. 

2. Karyera mәqsәdlәrinin müәyyәn edilmәsi yollarını araşdırır. 

3. Müasir iş axtarma vә müraciәt üsullarından istifadә edir. 

4. Peşәkar inkişafın üsul vә mәrhәlәlәrinә tәtbiq edir. 
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Modulun adı: Peşә etikası  

Modulun kodu: 6 

Modulun  ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә peşәkarlığın әsas 

prinsiplәrini bilәcәk vә vaxtdan sәmәrәli istifadә etmәyi, qrup şәklindә işlәmәyi vә iş yerindә 

mövcud davranış qaydalarını tәhlil etmәyi bacaracaqdır.  

Tәlim nәticәsi 1: Peşәkarlıq prinsiplәrini bilir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Peşәkarlıq anlayışının nә olduğunu müәyyәn edir. 

2. Peşәkarlığın әsas kriteriyaları izah edir. 

3. Peşәkar davranışın әsas meyarlarını izah edir.  

4. Peşәkarlığın karyera inkişafındakı rolunu dәrk edir. 

Tәlim nәticәsi 2: Vaxtdan sәmәrәli istifadә etmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Vaxt anlayışını vә onun әhәmiyyәtinin nәdәn ibarәt olduğunu sadalayır. 

2. Vaxtın idarә olunmasındakı әsas yanaşmaları tәhlil edir. 

3. İdarәetmә funksiyaları vә vaxtın idarә olunması arasında әlaqәni izah edir. 

4. Vaxtdan sәmәrәli istifadәyә mane olan әsas әngәllәri aradan qaldırma üsullarını 

sadalayır. 

5. Fәrdi vaxt planlaşdırma üsullarını nümayiş etdirir. 

Tәlim nәticәsi 3: Qrup daxilindә sәmәrәli işlәmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Öz peşәsi ilә bağlı qruplarda necә işlәdiyini izah edir. 

2. Sәciyyәvi qrup işlәrindә qrupdakıların rollarını tәsvir edir. 

3. Qrup işindә öz şәxsi rolunu tәhlil edir. 

4. Öz peşәsi ilә bağlı qrup işindә problemlәrin nümunәlәrini nәzәrdәn keçirir. 

5. 4-cü qiymәtlәndirmә meyarında müәyyәn edilәn problemlәrin hәllinә necә kömәk 

edә bilәcәyini tәsvir edir. 
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Tәlim nәticәsi 4: İş yerindә davranış qaydalarını tәhlil etmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Etik davranışın hansı mәnanı ifadә etdiyini nümayiş etdirir. 

2. İş etikası anlayışını vә fәrdi etik davranışların nә olduğunu izah edir. 

3. Müәssisә vә tәşkilatlarda gündәlik etik davranış qaydalarını sadalayır. 

4. Әtraf mühiti bir işçi kimi necә qoruya bilәcәyini tәsvir edir.  

5. Müәssisә vә tәşkilatlarda davranış qaydalarının idarә olunması prinsiplәrini 

müәyyәnlәşdirir. 

 

Modulun adı: Sahibkarlıq 

Modulun kodu: 7 

Modulun ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә sahibkarlıq ideyalarını 

müәyyәnlәşdirib qiymәtlәndirmәyi, ideyaların hәyata keçirilmәsi üçün lazımi resursları 

müәyyәnlәşdirib toplamağı vә ideyaları  hәyata keçirilmәsi yollarını göstәrmәyi bacaracaqdır.

Tәlim nәticәsi 1: Sahibkarlıq ideyalarını, imkanlarını müәyyәn etmәyi vә 

qiymәtlәndirmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Sahibkarlığın mahiyyәtini izah edir. 

2. Sahibkarlıq fәaliyyәti üçün әlindә olan imkanları müәyyәn edir. 

3. Sahibkarlıq ideyalarını müәyyәnlәşdirir. 

4. Sahibkarlıq ideyasını qiymәtlәndirir. 

Tәlim nәticәsi 2: Sadә biznes layihәsini hazırlayır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Biznes planın mәqsәd vә strukturunu izah edir. 

2. Marketinq planını hazırlayır. 

3. Satış vә insan resurslarını planlaşdırır. 

4. İnvestisiya vә maliyyә planını hazırlayır. 

5. Büdcәni planlaşdırır. 

6. Qeyri-müәyyәnlik vә risk hallarında necә qәrar qәbul edәcәyini tәsvir edir.  

Tәlim nәticәsi 3: Sahibkarlıq ideyalarını necә hәyata keçirmәli olduğunu göstәrir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
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1. Yaradılan müәssisәnin hüquqi mәsәlәlәrini tәsvir edir. 

2. Sahibkarlıq prosesindә başqaları ilә sәmәrәli әmәkdaşlıq üçün nә edәcәyini tәsvir 

edir. 

3. Biznes plan hazırlanmasından sonrakı addımlarını müәyyәn edir.  

 

Modulun adı: Estetika vә mәdәni özünüifadә 

Modulun kodu: 8 

Modulun  ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә Azәrbaycan 

müәlliflәrini vә rәssamlarını tәhlil etmәyi, Azәrbaycan mәdәniyyәtini tәqdim etmәyi, kreativlik 

vә estetika anlayışlarını tәhlil etmәyi vә onlardan düzgün şәkildә istifadә etmәyi, etiket vә 

nәzakәt qaydalarını tәhlil edib onlardan istifadә etmәyi bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1: Azәrbaycanın mәdәniyyәt vә incәsәnәt xadimlәrinin әsas әsәrlәrini 

şәrh edir.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Azәrbaycanın 3 görkәmli yazıçısının әsәrlәrini tәhlil edir. 

2. Azәrbaycan musiqi sәnәtinin 3 görkәmli nümayәndәsinin yaradıcılığını tәhlil edir. 

3. Azәrbaycanın 3 görkәmli vizual rәssamının әsәrlәrini tәhlil edir. 

Tәlim nәticәsi 2: Dünya incәsәnәt nümunәlәrini vә mәşhur mәdәniyyәt vә incәsәnәt 

xadimlәrinin әsәrlәrini şәrh edir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Dünyaca mәşhur 3 mәdәniyyәt sahәsini müәyyәn edir. 

2. Mәdәniyyәt sahәlәri haqqında mәlumatları tәhlil edir. 

3. Seçilmiş mәdәniyyәt sahәlәrinin şifahi tәqdimatını verir. 

4. Başqalarına mәdәniyyәt sahәlәrinin tәqdim edilmәsinә dair konstruktiv rәy verir . 

5. 3 mәdәni sahәnin yazılı tәqdimatını hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 3: Kreativlik vә estetika anlayışlarını tәhlil edәrәk onlardan istifadә 

edir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Estetika anlayışını tәhlil edir. 

2. Kreativlik anlayışını tәhlil edir. 

3. Estetika anlayışından istifadә edәrәk kretiv ideyalar tәqdim edir. 
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Tәlim nәticәsi 4: Etiket vә nәzakәt qaydalarını tәhlil edәrәk onlardan istifadә edir.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Ölkәmizә xas nәzakәt qaydalarını şәrh edir. 

2. İş yerindә etiket qaydalarını tәtbiq edir. 

3. Ayrı-ayrı ölkәlәrdә istifadә edilәn etiket vә nәzakәt qaydalarını tәhlil edir. 

 

Modulun adı: Fiziki tәrbiyә 

Modulun kodu: 9 

Modulun  ümumi mәqsәdi: Bu modul tamamlandıqdan sonra tәlәbә tәrbiyәvi prosesdә 

sağlamlığın yüksәldilmәsi, peşә xәstәliklәrinin qarşısının alınması, pis vәrdişlәr, fәrdi fiziki 

inkişaf vә sağlam fiziki hәyat haqqında zәruri mәlumatı bilәcәk vә dövlәt standartında 

müvafiq tәlimlәrlә nәzәrdә tutulan fiziki standartları yerinә yetirmәk üçün fәrdi olaraq seçilmiş 

kompleks sağlamlıq vә gimnastika mәşğәlәlәrini hәyata keçirmәyi bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1: Hәrәki vәrdiş vә bacarıqları formalaşdıran müxtәlif statik vә 

dinamik hәrәkәtlәri sadә üsullarla icra edir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Hәrәkәtlәrin sağlamlaşdırıcı vә inkişafetdirici tәsirini izah edir. 

2. Hәrәkәtlәrin icra şәraiti vә icra üsulunun tәkmillәşdirilmәsi barәdә müzakirә aparır. 

3. Şәxsiyyәtin hormonik inkişafını tәsvir edir.  

4. Fiziki tәrbiyә üzrә nәzәri biliklәri izah edir. 

Tәlim nәticәsi 2: Fiziki tәrbiyә prosesindә intizam vә rejim qaydalarına әmәl 

edir, birgә fәaliyyәt bacarıqları nümayiş etdirir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Aktiv hәrәkәtlәrlә bağlı bacarıq vә vәrdişlәrini nümayiş etdirir. 

2. Aktiv hәrәkәtlәrin icrasında әlverişli üsullarından istifadә edir. 

3. Aktiv hәrәkәtlәrinә nәzarәt edir. 

4. Şәraitә uyğun ilkin tibbi yardım göstәrir. 

5. Bәrpaedici vasitәlәrdәn sәmәrәli istifadә edir.  

Tәlim nәticәsi 3: İdman oyunlarını, o cümlәdәn milli idman oyunlarını vә onların 

növlәrini tәqdim edir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
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1. Fiziki hazırlığını artırmaq üçün aktiv hәrәkәtlәrdәn vә xüsusi vasitәlәrdәn müntәzәm 

istifadә edir.  

2. Yaş qrupuna müvafiq hәrәkәtlәrә qadir olduğunu nümayiş etdirir. 

3. Hәrәkәtlәrin icrası zamanı әlverişli metodlar tәtbiq edir.  

4. Aktiv hәrәkәtlәrә qadir olduğunu nümayiş etdirir. 

 

Modulun adı: Çağırışaqәdәrki hazırlıq 

Modulun kodu: 10 

Modulun ümumi mәqsәdi: Bu modul tamamlandıqdan sonra tәlәbә dövlәt tәhlükәsizliyinin 

tarixi vә hüquqi әsasları, sıra vә intizam nizamnamәlәrinin ümumi müddәalarını bilәcәkdir. 

Tәlim nәticәsi 1: Azәrbaycan Respublikasının Silahlı Qüvvәlәrindә istifadә olunan 

hәrbi texnika vә sursatlar haqqında zәruri mәlumatlara malik olduğunu nümayiş 

etdirir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

5. Azәrbaycan Silahlı Qüvvәlәrinin yaradılması vә inkişafı barәdә mәlumatları şәrh edir. 

6. Vәtәnin müdafiәsindә vәtәndaş vәzifәlәrini sadalayır. 

7. Hәrbi nizamnamәlәrin yerinә yetirilmә mәsuliyyәtini dәrk edir. 

8. Sıra vә intizam nizamnamәlәrinin ümumi müddәalarını şәrh edir. 

  Tәlim nәticәsi 2: Azәrbaycan Respublikasının Silahlı Qüvvәlәrinin 

nizamnamәlәrindә tәsbit olunmuş әsas müddәaları mәnimsәdiyini, tibbi yardım 

vә mülki müdafiә bacarıqlarına, topoqrafik vәrdişlәrә yiyәlәndiyini nümayiş 

etdirir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Müasir ümumqoşun döyüşü haqqında mәlumatları şәrh edir. 

2. Müasir döyüş vasitәlәrini tәsvir edir. 

3. Topoqrafiya üzrә bacarıqlarını nümayiş etdirir. 

4. Fövqәladә hadisәlәr zamanı әhalinin mühafizәsi haqqında biliklәrini tәsnif edir. 

5. Mühafizә vasitәlәrindәn düzgün istifadә edir. 

6. Radiasiyaya nәzarәt vә kimyәvi kәşfiyyat cihazlarından istifadә edir.   
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Tәlim nәticәsi 3:   Mülki müdafiә, sıra tәlimi vә fiziki hazırlığa aid normativlәri yerinә 

yetirir, onların icrası zamanı qrup vә komanda tәrkibindә әlaqәli fәaliyyәt göstәrir.

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Sağlam hәyat tәrzi üzrә biliklәri әlaqәlәndirir. 

2. Sağlamlığın mühafizәsi haqqında ümumi müddәaları şәrh edir. 

3. Yaralanma vә bәdbәxt hadisә zamanı zәrәrçәkәnlәrә ilkin tibbi yardım göstәrir. 

4. Fövqәladә hadisәlәrdә zәdәlәnmәlәrin profilaktikasını vә ilkin tibbi yardım qaydalarını 

tәtbiq edir. 

5. Radiasiya şüalanmaları vә kimyәvi zәdәlәnmәlәr zamanı ilkin tibbi yardımı yerinә yetirir.

 

Modulun adı: İ.İ.Müәssәsindә tәhlükәsizlik,sanitariya vә gigiyena qaydaları  

Modulun kodu: 11 
Modulun  ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan  sonra tәlәbә  әmәyin 
mühafizәsinin ümumi mәsәlәlәrini, iş şәraitindә tәhlükәsizlik-texnikası  vә sanitariya –
gigiyena qaydalarına riayәt etmәyi bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1: Sağlamlıq vә әmәyin mühafizәsi qaydalarına riayәt etmәyi bilir, ilkin 
tibbi yardım qaydalarını tәtbiq etmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Sağlamlıq vә әmәyin mühafizәsi ilә әlaqәdar әmәk qanunvericiliyinin tәlәblәrini 

sadalayır. 

2. Yaranmış fövqәladә hallarda atılacaq müvafiq addımları sadalayır.  

3. İş yerinә dair tәhlükәsizlik nişan vә tәlimatlarını izah edir. 
4. Alәt vә avadanlıqların tәhlükәsizlik qaydalarına uyğun istifadәsini izah edir.  
5. İstehsalat zәdәlәnmәlәri vә peşә xәstәliklәri haqqında anlayışları izah edir. 
6. İlkin tibbi yardım prosedurlarını tәtbiq edir.   

Tәlim nәticәsi 2: İş şәraitindә sanitariya vә gigiyena qaydalarını bilir . 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Sanitariya norma vә qaydalarını izah edir. 
2.  İşçilәrin şәxsi gigiyena qaydalarını izah edir. 
3. Avadanlıq, inventar vә qab-qacağa qoyulan sanitar-gigyenik tәlәblәri tәsvir edir. 
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Modulun adı: Mәtbәxt alәt vә avadanlıqları 

Modulun kodu: 12 

Tәlim nәticәsi 1: Struktur bölmәdә müvafiq alәt vә avadanlıqlardan istifadәnin 
vәziyyәtini qiymәtlәndirmәyi vә istifadәni bacarır.   

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. İstismardan әvvәl müvafiq alәt vә avadanlıqların işlәkliyini yoxlayır.  
2. Әl alәtlәri vә mexaniki alәtlәrin istifadәsinin sağlamlığa potensial tәhlükәlәrini müәyyәn 

edir.  

3. Alәt vә avadanlıqlardan istifadәni nümayiş etdirir (әhatә olunanlar: xüsusi alәtlәr – 

aşpaz bıçağı, doğrama taxtaları, әtçәkәn, doğrayıcı, dekor alәtlәri,spatulalar vә s.).  

Tәlim nәticәsi 2: Mәtbәx avadanlıqları vә onlara texniki xidmәt göstәrmәyi bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Yemәk hazırlama üsuluna uyğun mәtbәx lәvazimatlarını müәyyәn edir. 

2. Mәtbәx lәvazimatlarının işlәk vәziyyәtdә vә sanitar-gigiyenik normalara uyğun 

olmasına nәzarәt edir. 

3. Mәtbәx lәvazimatlarına istehsalçının tәlimatlarına uyğun texniki qulluq qaydalarını 

müvafiq qaydada izah edir. 

 

Modulun adı: İxtisasyönümlü xarici dil 

Modulun kodu: 13 

Modulun ümumi mәqsәdi:  Bu modulu bitirdikdәn sonra tәlәbә qida vә içki xidmәtlәrindә 

әsas xarici dildәn istifadә ilә bağlı bilik vә bacarıqları әldә edәcәkdir. 

 

Tәlim nәticәsi 1: Xarici dildә mehmanxananın şöbәlәri vә işçilәri haqqında bilir.  

 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

 

1. Әsas ingilis sözlәrindәn istifadә edәrәk mehmanxana şöbәlәrini sadalayır.  

2. Әsas ingilis sözlәrindәn istifadә edәrәk iaşә şöbәlәrini izah edir.  

3. Şöbәlәrdә çalışan işçilәr haqqında mәlumat verir. 
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Modulun adı: Qida tәhlükәsizliyi  

Modulun kodu: 14 
Modulun  ümumi mәqsәdi:  

4. İşçilәrin rütbәsini vә ona uyğun olaraq vәzifәlәrini izah edir. 

5. İşçilәrin öz vәzifәlәriniә uyğun geyindiklәri geyimlәri izah edәrәk vәzifәlәrinә görә 

uyğunlaşdırır. 

Tәlim nәticәsi 2: Xarici dildә mәtbәx alәtlәri, tәhlükәsizlik vә gigyena qaydaları 

haqqında bilir. 

Qiymәtlәndirmә meyarı: 

1. İngilis dilindәn istifadә edәrәk mәxbәx alәtlәrini izah edir. 

2. Müxtәlif alәtlәr ilә bağlı tәhlükәsizlik tәdbirlәrini izah edir.  

3. İngilis dilindәn istifadә edәrәk gigiyena qaydalarını izah edir. 

Tәlim nәticәsi 3: Xarici dildә yemeklәr, qidalar vә içki xidmәti ilә bağlı analayışlar 

haqqında bilir.  

Qiymәtlәndirmә meyarı: 

1. Yemәklәrin hazırlanmasında istifadә olunan qidalar (meyvә, tәrәvәz, әt, un, konserv, 

sous, qarnir vә s.) ingilis sözlәrindәn istifadә edәrәk izah edir.  

2. Yemәklәrin hazırlanması ilә bağlı anlayışları (qaynatma, bişirmә vә s.) ingilis dili 

sözlәrindәn istifadә edәrәk izah edir. 

3. İngilis sözlәrindәn istifadә edәrәk içki adlarını vә xidmәtini izah edir.  

4. Müştәrilәrin istәk vә şikayәtlәrini qәbul edir.  

Tәlim nәticәsi 4: Xarici dildә rezervasiya vә xidmәt, otaq xidmәti vә açıq bufet 

anlayışları haqqında bilir.  

Qiymәtlәndirmә meyarı: 

1. Rezervasiya ilә bağlı anlayışlar üçün ingilis sözlәri istifadә edәrәk izah edir. 

2. Restoran xidmәti anlayışları üçün ingilis sözlәrindәn istifadә edәrәk izah edir.  

3. İngilis sözlәrindәn istifadә edәrәk otaq xidmәti ilә bağlı anlayışları izah edir.  
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Tәlim nәticәsi 1: Qida maddәlәrinin әhәmiyyәtini haqqında bilir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. İnsan hәyatinda qidalı maddәlәrin әhәmiyyәtini müәyyәn edir. 
2. Balanslaşdırılmış qidalanma üçün mәhsulların lazımi nisbәtini müәyyәn edir. 

3.  Gün әrzindә sәrf edilәn enerjinin miqdarının müәyyәn edir. 

Tәlim nәticәsi 2: Qida infeksiyalarını bilir vә iş prosesindә onları nәzәrә alır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Mikroorqanizmlәr vә onların tәbiәtdә yayılma mәqamlarını tәsvir edir. 
2. Mikrobların növlәri,onların morfologiya(quruluşu) vә fiziologiyası(vәzifә vә 

fәaliyyәti),insanın hәyatında müsbәt vә mәnfi rollarını izah edir. 
3. Qida infeksiyalarını bir-birindәn ayırır. 
4. Qida infeksiyalarının baş vermә sәbәblәrini vә mәnbәyini tәyin edir. 

Tәlim nәticәsi 3: Qida zәhәrlәnmәlәrini bilir. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Qida zәhәrlәnmәlәrinin növlәrini fәrqlәndirir. 
2. Qida zәhәrlәnmәsinin mәnbәyi vә baş vermә sәbәblәrini müәyyәn edir. 
3. Qida zәhәrlәnmәsinin hәr növünün әlamәtlәri vә simptomlarını tәyin edir. 

Tәlim nәticәsi 4: Müalicәvi qidalanmanı anlayır vә tәşkilini bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Müalicәvi qidalanmanın mәqsәd vә prinsiplәrini bilir. 
2. Pәhriz qidalanmasının növlәrini pәhriz mәhsullarının hazırlanma xüsusiyyәtlәrini izah 

edir. 
3. Xәstәlik vә pәhrizin tәyin olunmasından asılı olaraq әrzaq mәhsullarından müvafiq 

qaydada istifadә edir. 
4. Müalicәvi qidalanmanın tәşkil olunma qaydalarını izah edir. 

Modulun adı: Menyunun tәrtib edilmәsi vә bişirilmә üsulları  

Modulun kodu: 15 

Tәlim nәticәsi 1: Menyunu tәrtib etmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Bazar araşdırmasını edir.  

2. Müştәrilәrin ehtiyaclarını müәyyәn edir. 

3. Anbarda olan әrzaq vә avadanlıq ehtiyatını yoxlayır, artıq vә ya çatışmayan ehtiyat 
barәdә rәhbәrinә mәlumat verir.  

4. Büdcә planlamasını hәyata keçirir.  

5. Menyunu tәrtib edir.  
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Tәlim nәticәsi 2: Yemәk reseptini tәrtib etmәyi bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Yemәk növünә uyğun istifadә olunan inqrediyentlәrin miqdarını müәyyәn edir. 

2. Yemәyin bişirilmә üsulu vә müddәtini tәyin edir. 

3. Mövcud yemәk reseptlәrinә faydalı yeniliklәr tәklif edir. 

 

 

 

Modulun adı: Qida vә içki xidmәti üzrә işçilәrin fәaliyyәti 

Modulun kodu: 16 

Tәlim nәticәsi 1: Öz işini planlaşdırmağı vә işi haqqında hesabat vermәyi bacarır.   

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Hәdәflәrә çatmaq üçün resursları müәyyәn edir. 

2. İş planına uyğun statistik mәlumatları toplayaraq müqayisәli şәkildә şәrh edir. 

3. İşin planına әsasәn müәyyәn olunmuş ardıcıllıqla icra olunmasına nәzarәt edir. 

4. Öz fәaliyyәtinin nәticәlәri haqqında rәhbәrә düzgün hesabat verir. 

Tәlim nәticәsi 2: Qida vә içki xidmәti üzrә işçilәrin  (mәtbәx daxili) fәaliyyәtini 
planlaşdırmağı vә idarә etmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Bir әvvәlki növbәdәn qalan işlәr haqqında rәhbәrindәn mәlumat alaraq öhdәliyi 
daxilindәki vәzifәlәri tәhvil alır. 

2.  Mәtbәxdәki işçilәr arasında vәzifә bölgüsü aparır. 

3. Ehtiyaclara uyğun bazarlıq siyahısını hazırlayaraq mәhsulların tәdarükünә nәzarәt 
edir.  

4. Bir sonrakı növbәyә tәhvil verilәcәk işlәrin siyahısını tutaraq mәlumat verir. 

Tәlim nәticәsi 3: İşinә müştәriyönümlü yanaşma nümayiş etdirmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Müştәri ehtiyaclarını vә tәlәblәrini müәyyәn edir. 
2. Müştәrinin ehtiyaclarına cavab verәn xidmәt göstәrir.  
3. Xidmәtin keyfiyyәtinә nәzarәt edir.  
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Modulun adı: Әrzaqların vә hazır yemәklәrin saxlanması vә qablaşdırılması 

Modulun kodu: 17 

Modulun ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan sonra tәlәbә inqrediyentlәrin 
vә hazır yemәklәrin saxlanması vә qablaşdırılması qaydalarını bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1:Әrzaqların vә hazır yemәklәrin saxlanmasını nümayiş etdirmәyi 
bacarır. 

                                              Qiymәtlәndirmә meyarları. 

1. Әt, quş vә dәniz mәhsulları vә onlardan hazırlanan yemәklәrın saxlanma qaydasını 
izah edir. 

2. Meyvә, tәrәvәz,dәnli vә paxlalı bitkilәrin saxlanma qaydasına riayәt edir. 

3. Süd vә yumurta mәhsulları, onlardan hazırlanan yemәklәrin saxlanma qaydasına 
riayәt edir. 

Tәlim nәticәsi 2: Әrzaqların vә hazır yemәklәrin qablaşdırmasını bacarır. 

                                                  Qiymәtlәndirmә meyarları. 

1. Qablaşdırmanın növlәri, xüsusiyyәtlәri vә üsulları haqqında mәlumat verir. 

2. Qablaşdırmanın materialları vә avadanlıqlarını nümayiş etdirir. 

3. Әrzaqların vә hazır yemәklәrin keyfiyyәtini yoxlayır. 

4. Әrzaqların vә hazır yemәklәrin qablaşdırmasını izah edir. 

 

Modulun adı: Kulinariyanın әsasları vә yemәklәrin hazırlanması 

Modulun kodu: 18 
Modulun  ümumi mәqsәdi:  

Tәlim nәticәsi 1: Meyvә vә tәrәvәz mәhsullarından, dәnli vә paxlalı bitkitlәrdәn 
yemәklәr hazırlamağı bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Meyvә vә tәrәvәz yemәklәri üçün ilkin hazırlığı görür. 

2. Meyvә vә tәrәvәzlәrdәn qarnirlәr hazırlayır.  

3. Dәnli bitkilәrdәn yemәklәr hazırlayır. 

4. Paxlalı bitkilәrdәn yemәklәr hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 2: Şorbaları hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Aşqarlı şorbaları hazırlayır.  

2. Şәffaf şorbaları hazırlayır. 
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3. Pürәvari şorbaları hazırlayır.  

4. Soyuq şorbaları hazırlayır. 

5. Qaymaqlı şorbaları hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 3: İsti vә soyuq sousları hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Bechamel sousunu hazırlayır. 
2. Veloute (Velüt) sousunu hazırlayır. 
3. Hollandaise (Hallındeyz) sousunu hazırlayır. 
4. Tomat sousunu hazırlayır. 
5. Demi-glace (Demi-qlas) sousunu hazırlayır. 
6. Mayonez sousunu hazırlayır. 
7. Salat souslarını hazırlayır.  

Tәlim nәticәsi 5: Xәmir yemәklәrinin hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Yumurtalı xәmir hazırlayır. 
2. Mayalı xәmir hazırlayır.  
3. Mayasız xәmir hazırlayır. 
4. Yağlı xәmir hazırlayır.  

Tәlim nәticәsi 6: Süd mәhsulları vә yumurtadan xörәklәri hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Süd vә yumurta mәhsullarının ilkin hazırlığını aparır. 

2. Süd mәhsullarından  yemәklәrin hazırlanma texnologiyasını ardıcıllıqla yerinә yetirir. 

3. Yumurtadan yemәklәrin hazırlanma texnologiyasını ardıcıllıqla yerinә yetirir. 

 

Modul: Әt, quş vә dәniz mәhsullarından hazırlanan yemәklәr  

Modulun kodu: 19 

Tәlim nәticәsi 1: Әt vә әt mәhsullarından yemәklәrin hazırlanmasını bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Әt vә әt mәhsullarını haqqında ümumi mәlumat verir. 
2. Әtin donunun açılması, yuyulması vә qurudulmasını nümayiş etdirir. 
3. Әt cәmdәklәrinin parçalanması vә sümüklәri çıxarılmasını göstәrir.  
4. Әtin bişirilmә üsullarını izah edir. 
5. Әt vә әt mәhsullarından yemәklәr hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 2 : Balıq vә dәniz mәhsullarından yemәklәrin hazırlanmasını bacarır.  
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Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Balıq mәhsullarının ilkin hazırlığını nümayiş etdirir.  
2. Dәniz mәhsullarının ilkin hazırlığını nümayiş etdirir.  
3. Balıq mәhsullarından yemәklәr hazırlayır. 
4. Dәniz mәhsullarından yemәklәr hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 3 : Ev vә ov quşlarından yemәklәrin hazırlanmasını bacarır.  
Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Ev vә ov quşları haqqında ümumi mәlumat verir.  
2. Ev vә ov quşlarının donunun açılması, yuyulması vә qurudulmasını nümayiş etdirir.  
3. Ev vә ov quşlarının cәmdәklәrinin parçalanması vә sümüklәrinin çıxarılmasını göstәrir.  
4. Ev vә ov quşlarının bişirilmә üsullarını izah edir. 
5. Ev vә ov quşlarından yemәklәrin hazırlanmasını nümayiş etdirir. 

 

Modul: Şirniyyatlar, qәlyanaltılar, fast food vә içkilәr 

Modulun kodu: 20 

Tәlim nәticәsi 1: Müxtәlif milli vә beynәlxalq şirin xörәklәri hazırlamağı bacarır.  
Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Müxtәlif milli şirin xörәklәri hazırlayır. 
2. Müxtәlif beynәlxalq şirin xörәklәri hazırlayır. 
3. Şirin xörәklәri servis edir. 

Tәlim nәticәsi 2: İsti vә soyuq qәlyanaltıları vә salatları hazırlamağı bacarır.  
Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. İsti qәlyanaltılar hazırlayaraq servis edir. 
2. Soyuq qәlyәnaltılar hazırlayaraq servis edir. 
3. Salatları hazırlayaraq servis edir . 

Tәlim nәticәsi 3: Fast food yemәklәrini hazırlamağı bacarır. 
Qiymәtlәndirmә meyarları 

1. Fast food haqqında әtraflı mәlumat verir.  
2. Beynәlxalq mәtbәxtdә rolu haqqında mәlumat verir.  
3. Fast food yemәklәrini hazırlayır.  

Tәlim nәticәsi 4: İsti, soyuq (sәrinlәşdirici) vә alkollu içkilәri hazırlamağı bacarır.  
Qiymәtlәndirmә meyarları 

 

1. İsti içkilәrin hazırlayır.  
2. Soyuq (sәrinlәşdirici) içkilәri hazırlayır. 
3. Alkollu içkilәri hazırlayaraq servis edir.  
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Modulun adı: İstehsalat tәlimi 

İş yerindә öyrәnmәnin ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan  sonra tәlәbә  iaşә 
müәssәsisәlәrindә  tәhlükәsizlik-texnikası, sanitariya-gigiyena qaydalarına riayәt edәrәk 
müxtәlif növ Milli vә Dünya mәtbәxinә mәxsus yemәklәrin ilkin hazırlığını vә isti emalını 
texnologiyaya әsasәn ardıcıllıqla yerinә yetirmәyi  vә süfrәyә tәqdim etmәyi bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1: İctimai iaşә müәssisәlәrindә iş yerinin tәşkilinә dair verilәn 
tәlәblәri yerinә yetirmәyi bacarır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. İctimai iaşә müәssisәlәrindә, tәhlükәsizlik texnikası vә sanitariya  gigiyena 

qaydalarına әmәl edir. 

2. İctimai iaşә müәssisәlәrindә iş yerini tәşkil edir. 

3. Mәtbәx avadanlığı,alәt vә dәzgahlarla işlәmәyi bacarır. 

4. Yemәk vә salatlarda müxtәlif doğrama üsullarını nümayiş etdirir  

5. Yemәklәrin müxtәlif bişirmә üsullarını nümayiş etdirir. 

Tәlim nәticәsi 2: Meyvә vә tәrәvәz mәhsullarından, dәnli vә paxlalı bitkitlәrdәn 
yemәklәr hazırlamağı bacrır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Meyvә vә tәrәvәz yemәklәri üçün ilkin hazırlığı görür. 

2.  Meyvә vә tәrәvәzlәrdәn qarnirlәr hazırlayır.  

3. Dәnli bitkilәrdәn yemәklәr hazırlayır 

4. Paxlalı bitkilәrdәn yemәklәr hazırlayır 

Tәlim nәticәsi 3: Şorbaları hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Aşqarlı şorbaları hazırlayır.  

2. Şәffaf şorbaları hazırlayır. 

3. Pürәvari şorbaları hazırlayır.  

4. Soyuq şorbaları hazırlayır. 

5. Qaymaqlı şorbaları hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 4: İsti vә soyuq sousları hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Bechamel sousunu hazırlayır. 
2. Veloute sousunu hazırlayır. 
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3. Hollandaise sousunu hazırlayır. 
4. Tomat sousunu hazırlayır. 
5. Demi -glace sousunu hazırlayır. 
6. Mayonez sousunu hazırlayır. 
7. Salat souslarını hazırlayır.  

Tәlim nәticәsi 5: Әt, quş vә dәniz mәhsulu yemәklәrini hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Әt vә әt mәhsullarının ilkin hazırlığını nümayiş etdirir.  
2. Әt vә әt mәhsullarından yemәklәrin hazırlanmasını göstәrir 
3. Balıq vә dәniz mәhsullarından ilkin hazırlığını nümayiş etdirir.  
4. Balıq vә dәniz mәhsullarından yemәklәr hazırlanmasını göstәrir. 
5. Ev vә ov quşlarının ilkin hazırlığını nümayiş etdirir. 
6. Ev vә ov quşlarından yemәklәrin hazırlanmasını nümayiş etdirir. 

Tәlim nәticәsi 6: Xәmir yemәklәrinin hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Yumurtalı xәmir hazırlayır.  
2. Mayalı xәmir hazırlayır. 
3. Mayasız xәmir hazırlayır. 
4. Yağlı xәmir hazırlayır.  

Tәlim nәticәsi 7: Süd mәhsulları vә yumurtadan xörәklәri hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Süd vә yumurta mәhsullarının ilkin hazırlığını aparır. 

2. Süd mәhsullarından  yemәklәrin hazırlanma texnologiyasını ardıcıllıqla yerinә 

yetirir. 

3. Yumurtadan yemәklәrin hazırlanma texnologiyasını ardıcıllıqla yerinә yetirir. 

Tәlim nәticәsi 8: Şirin xörәklәr, qәlyanaltılar ,fast food yemәklәri vә içkilәri 
hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Müxtәlif şirin xörәklәri hazırlayır.  
2. İsti vә soyuq qәlyanaltıları hazırlayır.  
3. Fast food yemәklәrini nümayiş etdirir. 
4. İsti vә soyuq içkilәri hazırlamağı bacarır. 
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Modulun adı: İstehsalat tәcrübәsi 

İş yerindә öyrәnmәnin ümumi mәqsәdi: Bu modulu tamamladıqdan  sonra tәlәbә  iaşә 
müәssәsisәlәrindә  tәhlükәsiz iş üsullarına vә sanitariya-gigiyena qaydalarına riayәt edәrәk 
müxtәlif növ Milli vә Dünya mәtbәxinә mәxsus yemәklәrin hazırlanma texnologiyasını 
ardıcıllıqla yerinә yetirmәyi  vә süfrәyә tәqdim etmәyi bacaracaqdır. 

Tәlim nәticәsi 1: İctimai iaşә müәssisәlәrindә iş yerinin tәşkilinә dair verilәn tәlәblәri 
yerinә yetirmәyi bacarır. 

                                      Qiymәtlәndirmә meyarları 

1.  İctimai iaşә müәssisәlәrindә, tәhlükәsizlik texnikası vә sanitariya  gigiyena 
qaydalarına әmәl edir. 

2. İctimai iaşә müәssisәlәrindә iş yerini tәşkil edir. 
3. Mәtbәx avadanlığı,alәt vә dәzgahlardan isdtifadә edir. 

4. Yemәk vә saladlarda müxtәlif doğrama üsullarını nümayiş etdirir  

5. Yemәklәrin müxtәlif bişirmә üsullarını nümayiş etdirir. 

Tәlim nәticәsi 2: Meyvә vә tәrәvәz mәhsullarından, dәnli vә paxlalı bitkitlәrdәn 
yemәklәr hazırlamağı bacrır. 

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Meyvә vә tәrәvәz yemәklәri üçün ilkin hazırlığı görür. 

2. Meyvә vә tәrәvәzlәrdәn qarnirlәr hazırlayır.  

3. Dәnli bitkilәrdәn yemәklәr hazırlayır. 

4. Paxlalı bitkilәrdәn yemәklәr hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 3: Şorbaları hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Aşqarlı şorbaları hazırlayır.  

2. Şәffaf şorbaları hazırlayır. 

3. Pürәvari şorbaları hazırlayır.  

4. Soyuq şorbaları hazırlayır. 

5. Qaymaqlı şorbaları hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 4: İsti vә soyuq sousları hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Bechamel sousunu hazırlayır. 
2. Veloute sousunu hazırlayır. 
3. Hollandaise sousunu hazırlayır. 
4. Demi-glace sousunu hazırlayır. 
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5. Tomat sousunu hazırlayır. 
6. Mayonez sousunu hazırlayır. 
7. Salat souslarını hazırlayır. 

Tәlim nәticәsi 5: Әt, quş vә dәniz mәhsulu yemәklәrini hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Әt vә әt mәhsullarının ilkin hazırlığını nümayiş etdirir. 
2. Әt vә әt mәhsullarından yemәklәrin hazırlanmasını göstәrir 
3. Balıq vә dәniz mәhsullarından ilkin hazırlığını nümayiş etdirir. 
4. Balıq vә dәniz mәhsullarından yemәklәr hazırlanmasını göstәrir. 
5. Ev vә ov quşlarının ilkin hazırlığını nümayiş etdirir. 
6. Ev vә ov quşlarından yemәklәrin hazırlanmasını nümayiş etdirir. 

Tәlim nәticәsi 6: Xәmir yemәklәrinin hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Yumurtalı xәmir hazırlayır. 
2. Mayalı xәmir hazırlayır. 
3. Mayasız xәmir hazırlayır. 
4. Yağlı xәmir hazırlayır.  

Tәlim nәticәsi 7: Süd mәhsulları vә yumurtadan xörәklәri hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Süd vә yumurta mәhsullarının ilkin hazırlığını aparır. 

2. Süd mәhsullarından  yemәklәrin hazırlanma texnologiyasını ardıcıllıqla yerinә yetirir. 
3. Yumurtadan yemәklәrin hazırlanma texnologiyasını ardıcıllıqla yerinә yetirir. 

Tәlim nәticәsi 8: Şirin xörәklәr, qәlyanaltılar, fast food yemәklәri vә içkilәri 
hazırlamağı bacarır.  

Qiymәtlәndirmә meyarları 
1. Müxtәlif şirin xörәklәri hazırlayır.  
2. İsti vә soyuq qәlyanaltıları hazırlayır.  
3. Fast food yemәklәrini nümayiş etdirir. 
4. İsti vә soyuq içkilәri hazırlamağı bacarır. 

 

 

 

 

 


